SAUVIGNON BLANC

SUDTIROL  ALTO ADIGE
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Rebsorte: 100% Sauvignon Blanc.

Beschreibung: Sein intensives, aber elegantes

Aroma nach Holunderbliiten und exotischen Friichten
machen ihn zu einem WeiBwein der Extraklasse.

Lage: Eppan Berg - eine Anlage, die auf ca. 600m
Meereshohe liegt.

Boden: Lehmig, sandig, aber auch steiniger Boden

mit guter Tiefgriindigkeit auf einem Mordnenhiigel.
Ernte: Ende September bis Anfang Oktober.

Ertrag: 60 hl/ha

Ausbau: Traubenpressung + Entschleimung und dann
eine Stabulationszeit des Mostes von 4-5 Tagen. Die
Mazeration, die natiirliche Vorkldrung und die Vergdrung
des Mostes finden im Edelstahl statt. Einen Teil des
Mostes vergdrt dann im Holzfass und die gesamte Menge
bleibt 10 Monate auf der Hefe bis zur Abfiillung.
Lagerfahigkeit: 5 - 15 Jahr

s Serviertemperatur: 10 - 12°C

Speisenempfehlung: Unser Sauvignon eignet

sich sehr gut zu Spargeln, Zwiebelsuppe, Schnecken und
verschiedenen Fischgerichten. AuBerdem kann man ihn
hervorragend zu asiatischem Essen oder

auch in Kombination zu Ziegenkése oder zu einem
Robiola (Tre Latti - Ziegen-, Schaf-, Kuhmilch)

mit etwas Feigenmostarda.
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