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AMISTAR

AMISTAR WEISS /BIANCO/WHITE
SUDTIROL / SOUTH TYROL ALTO ADIGE

IGT VIGNETI DELLE DOLOMITI

80% Chardonnay 20% Sauvignon Blanc

Uberetsch / Oltradige - , KaltererSee-Galgenwiesen”+, Eppan Berg” -
224m-600m {.0.M. - s..m. Gdrung +BS.A. und Lagerung auf der Feinhefe im
Barriques. Ananas, Holunder mit exotischen Friichten, komplex und mineralisch.
Fermentazione + malolattica ed affinamento sui lieviti in Barriques.

Ananas, fiori di sambuco e frutti esotici, complesso e minerale.

Fermentation + malolactic fermentation and ageing on fine yeast in barriques
french oak harrels. Pineapple, elderberry with exotic fruits, complex and mineral.

Bott. 0,51t | 151t

AMISTAR ROT /ROSSO/RED
SUDTIROL / SOUTH TYROL ALTO ADIGE

IGT VIGNETI DELLE DOLOMITI

70% Cabernet Sauvignon 25% Merlot 5% Lagrein

Uberetsch/Oltradige + Unterland / Bassa Atesina - 224m-300m G.dM. - s.m
Garung +B.S.A. und Lagerung auf der Feinhefe im Barriques fiir 10-12 Monate.
Schwarze Johannisbeeren, Brombeeren, Wildkirsche, sehr komplex und anhaltend
Fermentazione + malolattica ed affinamento sui lieviti in Barriques per 10- 12 mesi.
Ribes nero, more e ciliegie selvatiche, molto complesso e lungo nel palato.
Fermentation + malolactic fermentation and ageing on the fine lees in
barriques for 10-12 months. Blackcurrants, blackberries, wild cherry, very
complex and persistent.

Bott. 0,575t | 0751t [151L [ 301t | 501t | 1201t

AMISTAR IL SECONDO II
SUDTIROL / SOUTH TYROL ALTO ADIGE

IGT VIGNETI DELLE DOLOMITI

Merlot, (abernet, Lagrein

Uberetsch / Oltradige + Unterland / Bassa Atesina

- 224-300m {.dM.-slm

@Garung auf der Feinhefe im Edelstahl und Lagerung im Holzfass
Waldfriichte, kraftig und geschmackvoll am Gaumen
Fermentazione sui lieviti in acciaio e affinamento in botti di rovere.
Frutti di bosco,corposo ed intenso nel gusto.

Fermentation on the fine lees in stainless steel and ageing in wooden
barrels. Forest fruits, strong and tasty on the palate.

Bott. 0751t | 151t
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AMISTAR CABERNET FRANC
SUDTIROL / SOUTH TYROL DOC ALTO ADIGE
100% Cabernet franc

Unterland / Bassa Atesina ,Leifers-Laives - Gfollhof“~ 220m g.dM. - s.Lm
@Gdrung +B.S.A. und Lagerung auf der Feinhefe im Barriques for 12-15 Monate.
Preiselbeeren, Waldbeeren, komplex-elegant und geschmeidig am Gaumen.

Fermentazione+ malolattica ed affinamento sui lieviti in Barriques per 12-15 mesi.
Mirtilli rossi , frutti di bosco, complesso ed elegante nel palato.

Fermentation + malolactic fermentation and ageing on the fine lees in barriques for
12-15 months. Cranberries, wild berries, complex-elegant and smooth on the palate.

Bott. 0/5LL.

AMISTAR EDIZIONE

SUDTIROL / SOUTH TYROL DOC ALTO ADIGE
100% Cabernet Sauvignon

Selektion der besten Partien vom (abernet Sauvignon

Uberetsch / Oltradige + Unterland / Bassa Atesina 224-300m G.dM. - sJ.m
Gdrung +B.S.A. und Lagerung auf der Feinhefe im Barriques fiir 12-15 Monate. Schwarze
Johannisheeren, Waldbeeren, sehr komplex und vollmundig am Gaumen.

Selezioni delle migliori partite di (abernet sauvignon.

Fermentazione+ malolattica ed affinamento sui lieviti in Barriques per 12- 15 mesi.
Ribes nero, frutti di bosco, molto complesso ed corposo nel palato.

Selection of the best Cabernet Sauvignon lots. Fermentation + malolactic

fermentation and ageing on the fine lees in harriques for 12 -15 months.
Blackcurrants, wild berries, very complex and full-bodied on the palate.

Bott. 0.75Lt. | 151t

AMISTAR _@W %e/w

SUDTIROL / SOUTH TYROL ALTO ADIGE

IGT VIGNETI DELLE DOLOMITI

50% Cabernet Sauvignon +50% Merlot

Vinotheksabfullung der privaten Selektion Peter Soiva’'s

Uberetsch / Oltradige + Unterland / Bassa Atesina 224-300m (..M. - s..m
Garung + B.S.A. und Lagerung auf der Feinhefe im Barriques. Schwarze
Johannisheeren, Waldbeeren, sehr elegant und vollmundig am Gaumen.

Selezione privata Peter Solva per I'enoteca.

Fermentazione + malolattica ed affinamento sui lieviti in Barriques.
Ribes nero, frutti di bosco, molto elegante e corposo nel palato.
Vinotheque bottling of Peter Solva’s private selection. Fermentation +

malolactic fermentation and ageing on the fine lees in barriques.
Blackcurrants, wild berries, very elegant and full-bodied on the palate.

Bott. 0,/5Lt.



